
 

 

Alle Preise verstehen sich in Euro & sind inkl. der gesetzlichen MwSt. Bei Fragen zu Inhaltsstoffen oder Allergenen, fragen Sie unseren Service. 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Speisekart

e   
 

Vorspeisen & Salate   

Tomatencreme Suppe                      6.90 
mit feiner Trüffelnote  
 

Hausgemachte Antipasti                 22.80 
mit Ciabatta, für 2 Personen 
 

gemischter Sommersalat         12.30 
mit unserem Hausdressing  

Carpaccio v. Rind mit               14.60  
Rucola & Parmesan 
 

Beilagen Salat                            4.90 
mit Honig Senfdressing  
 

vier Riesengarnelen oder           10.90 
ein Lachsfilet zum Salat  

Hauptgerichte   

Steinpilztortellini geschwenkt        17.60 
an Salbeibutter mit Tomaten & 
gehobelter Parmesan 
 

220g Rinderrücken medium          31.90 
mit Rosmarinkartoffeln &  
Pfannengemüse an einer   
Pfefferrahmsoße 
 

Olivenrisotto mit frisch          16.80  
gehobelten Parmesan  
 

Lachsfilet o. 4 Riesengarnelen        21.40 
auf Tagliatelle, geschwenkt in  
Rotwein- Tomatensahnesoße 
& Parmesan 

Doraden Filet auf einem             19.80 
Risotto Streifen mit  
Pfannengemüse &  
Weißweinsoße 
 

Schweinelende in        20.60 
Pfefferrahmsoße mit zwei  
Semmelklößen &  
Pfannengemüse 

 
Kindergerichte  
 

Chicken Nuggets & Pommes        7.60  
 

Pasta mit Tomatensoße &              6.90 
Parmesan  

Dessert    

Schokosoufflé m. flüssigem               9.90 
Kern, Vanilleeis & Obst 
 

kleines Himbeertörtchen m.             6.20 
Weintrauben   
 

Zwei Kugeln Eis m. Früchten          4.80 

vegetarisch   vegetarisch und kann auf Wunsch vegan serviert werden 



 

 

Alle Preise verstehen sich in Euro & sind inkl. der gesetzlichen MwSt. Bei Fragen zu Inhaltsstoffen oder Allergenen, fragen Sie unseren Service. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Menü   
   das Forsthaus Menü           Weinbegleitung  

zwei verschiedene Hausgemachte  
vegane Brotaufstriche  
 

 
Tomatencreme Suppe                       
mit feiner Trüffelnote & Parmesanchip  
 

 
 

Hausgemachte Antipasti mit Ciabatta 
 

 
 

200g Rinderrücken medium mit 
Rosmarinkartoffeln aus der Pfanne &  
Gemüse an einer Pfefferrahmsoße 
 

oder 
 

Tagliatelle geschwenkt an Salbeibutter, 
Kirschtomaten mit feiner Trüffelnote & 
gehobelter Parmesan 
 

oder  
 

Filet vom Lachs & Dorade auf  
Olivenrisotto & Pfannengemüse  
an Weißweinsoße  
 
 
 

Schokosoufflé m. flüssigem               
Kern, Vanilleeis & Obst 
 
 

46.80 pro Person 
 
 

1. Gang   

5. Gang   

2. Gang   

3. Gang   

4. Gang   

vegetarisch   vegetarisch und kann auf Wunsch vegan serviert werden 

ein Glas Weißwein 
Pinot Grigio (Italien) 

ein Glas Weißwein  
Christian Hirsch  

ein Glas Rotwein  
Primitivo  
oder 
Christian Hirsch 

ein Glas Weißwein 
Lugana  

ein Glas Roséwein   
 

 
 

28.60 pro Person 

Das Forsthaus Menü kann im Restaurant bis 19 Uhr bestellt werden. Gerne kann das Menü auch als Candle Light Dinner im 
Vorfeld bestellt werden. Bei dieser Variante decken wir Ihnen einen schönen Romantischen Tisch. Eine Rose, Stoffservietten & 
Tischdeko bringen wir auf dem separat gestellten Tisch an. Für diesen Service verrechnen wir einmalig 25 Euro.  
(Reservierungen für Candle Light Dinner benötigen wir immer 2 Tage vorab.    


